
 

地域学習の一環で、本田地区の名産品である、興野の梅について調べ

ました。開花から収穫まで体験し、梅シロップ作りをしました。2 学期に

は、それぞれの梅博士たちが学びをまとめていきます。 

開 花 

収 穫 

収穫目前！ 

熱心に観察 

選 果 

梅シロップ作り 

大きくなったね！何ｃｍになったかな？ 

すごーい！自動で大きさごとに分

けられていくよ！ 

たくさん採れたね！ 

満開の梅花の下

で、はいチーズ。 

花は桜に似ている

よ。実は桃みたい。 

梅、氷砂糖、梅を交互に重ねて…

おいしくなあれ。 
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地域学習の一環で、本田地区の名産品である、興野の梅について調べ

ました。1学期末に仕込んだ梅シロップが完成した2学期。行事のたび

に梅ジュースで乾杯！ 最後に一人一人が梅新聞にまとめました。 

陸上大会の後で 6年生へ 

梅仕事の振り返り 

梅シロップの完成 

試飲。さわやかな味

に暑さも忘れるよ。 

お疲れ様でした。頑張ったね！ おいしい！疲れた

体にしみるよー。 

1年生の分、できたよ。 

私たち 15人で約 100

人分を用意するよ。 

花から実、収穫、加工、そして味わう。さまざまな体験ができました。 

マラソン大会の後で 全校で 
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